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GOUT’ ALPILLES

Un collectif d'agriculteurs
pour vos buffets fermiers

POURGUOI CE GUIDE2:

4 Avec plus de 650 exploitations

irés diversifiges, I'agriculture est un
secteur particuliérement dynamique
dans les Alpilles. Parmi ces
producteurs, | cerfains  pratfiquent
la vente directe a la ferme, sur les
marchés, en AMAP... Nous avons
la chance ‘sur notre ferritoire de
pouvoir nous fournir en  produits
locaux de qualité et de saison, avec
un large choix.

l'objectif - de ce guide est de
vous - rapprocher des agriculteurs
el agriculirices des Alpilles qui
produisent - prés de chez  vous
et de vous incifer & consommer
« en direct ». |l vise également &

i valoriser les démarches de qualifé

dans lesquelles sont engagés de
nombreux producteurs, & fravers

différents labels et appellations.




Préambule

LE PARC NATUREL
REGIONAL DES ALPILLES

le Parc naturel régional des Alpilles a été labellisé
en 2007, porté par la volonté des communes
de mefire en ceuvre un projet de développement
durable pour préserver ce ferritoire remarquable
et fragile. Ceffe vision parfagée repose sur la
protection efla valorisation des patrimoines naturels,
culiurels et paysagers des Alpilles, en concertation
avec les acteurs du ferritoire. Ce projet global est
formalisé dans un document contractuel, la Charte
du Parc, validé par les collectivités membres. En
2023, une nouvelle charte a été adoptée pour la
période 20232038, réaffirmant les engagements
du Parc et définissant les grandes orientations pour
les quinze années & venir.

Lagriculture occupe une place  prépondérante
sur ce ferritoire et couvre prés de la moifié de sa
superficie [plus de 21 000 hectares). Les activités
agricoles et pastorales sont au coeur de |'action
du Parc, & la croisée de nombreux domaines
d'intervention développement  économique,
préservation des paysages, aménagement du
territoire, maintien des fraditions, biodiversité, etc.

lambifion du Parc est de contibuer au
développement  d'une  agriculture  durable,
respeciueuse de I'environnement et pourvoyeuse
d'emplois. Dans cet objectf, le Parc des Alpilles en
collaboration avec les acteurs du monde agricole,
méne de nombreuses acfions pour inscrire dans
lo durée ce secteur stratégique : valorisation du
pastoralisme, promotion des pratiques agricoles
alternatives, valorisation des circuits courts, maitrise
fonciére, etc.

Parailleurs, le Parc des Alpilles s'inscrit dans le Projet
Alimentaire Territorial porté par la Métropole Aix-
Marseille-Provence, co-piloté par le Péle d'Equilibre
Territorial et Rural du Pays d'Arles et soutenu par le
Département des Bouchesdu-Rhéne. Le PAT a pour
objeciif de relocaliser 'agriculture et I'alimentation
en soutenant |'installation d'agriculieurs, les circuits
courts ou les produits locaux dans les cantines.

MANGER LOCAL
C'EST VALORISER NOTRE
TERRITOIRE

En achefant vos produits chez les producteurs,
vous devenez acteurs du développement durable
de nore terrifoire :

* En achefant directement aux producteurs, vous
rémunérez au juste prix les agriculteurs, sans
intermédiaire. Vous soutenez ainsi une agriculiure
pourvoyeuse d'emplois ef parficipez & |'économie
locale.

* Vous soutenez |'agriculiure locale ef participez
ainsi & la préservation des paysages et du
patrimoine local.

* Vous consommez des produits frais ef réduisez
I'impact environnemental li¢ au fransport de vos
aliments en refrouvant le goit des produits de
saison.

*Vous renconfrez directement les agriculteurs
opfer pour la vente directe, c'est savoir comment
sont élaborés vos aliments, mais aussi découvrir
des producteurs passionnés par leur méfier.

Les circuits courts de proximité s'ancrent dans les
liens unissant les habitants d'un territoire, ef qui
s'opérent dans le respect de I'environnement. En
devenant « consom’acteurs », vous participez
& maintenir une agriculiure vivante & faille
humaine entretenant les paysages remarquables
des Alpilles et participant & un développement
harmonieux.




‘agriculture des flpilles

A l'origine de la richesse et de la diversité des paysages des Alpilles, I'agriculture occupe une place
prédominante dans I'identité du Parc. Recouvrant la moitié du territoire, cefte activité est un pilier
économique majeur ef renferme des enjeux écologiques, patrimoniaux et identitaires.

DIFFERENTS TERROIRS

le Parc des Alpilles se caractérise
par des reliefs contrastés ef une
mosaique de paysages riches
et variés. Son relief domine les
plaines du Rhéne et de la Durance,
les grands ferritoires du Comtat ef
de la Crau. Lagriculture est le reflet
de ces paysages :

* le massif est le siége des activités
pastorales  avec des  troupeaux
ovins et caprins. Sur ses piémonts
se développent les cultures séches
emblématiques des Alpilles : vignes
et oliviers :

* Au nord, la plaine du Comfat est
un terroir de productions céréalieres
et maraichéres, fandis qu'a l'est,
le Val de Durance se caractérise
par lo prédominance des vergers
fruitiers ;

o Au sud ef & 'ouest des Alpilles,
composés du marais des Baux,
se refrouvent les prairies de foin
de Crau, premier ef seul aliment
pour animaux & obfenir un label
de qualité AOP mais aussi d'autres
grandes culfures séches et imiguées

rizicoles.
... POUR DES
PRODUCTIONS VARIEES
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La viticulture, culture emblématique du ferritoire,
occupe les versants nord et sud du massif des
Alpilles. La filigre est orientée sur la qualité avec
plusieurs appellations auxquelles peuvent prétendre
les vignerons. Depuis 1995, 'AOP les Bauxde-
Provence, qui recouvre sept communes du Parc,
valorise la production viticole dans ce terroir
particulier ef contribue & la noforiété nationale et
internationale de ces vins. Aujourd'hui, la quasi-
tofalite des vignerons de cefte appellation sont
en agriculture biclogique ou en biodynamie. Sur
le territoire, les viticulteurs peuvent également
prétendre & I'AOP Coteaux d'Aixen-rovence ainsi
qu'aux IGP Alpilles, Pays des Bouches-du-Rhéne ou
Méditerranée.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modéiation.

Le maraichage est une des principales filiéres des
Alpilles créatrice d'emplois. Les culiures se situent
principalement dans les plaines iriguées du Comtat
ou du Val de Durance. Si la filire reste frés orientée
vers une commercialisation en circuits longs, de plus
en plus de maraichers proposent de la vente en
circuits courfs.

Les grandes cultures (céréales et oléagineux) sont
également présentes sur le territoire, principalement
dans la plaine du Comiat et dans le marais des
Baux. le Parc des Alpilles compte également
au sud quelques zones de production de riz, qui
bénéficient de 'appellation IGP Riz de Camargue.




. présente  depuis  |'Antiquité,
est encore aujourd'hui une filigre phare des
Alpilles, premier secteur de production des
Bouches-duRhéne,  premier  département
producteur d'huile d'olive. Pour les produits
de l'clive, les producteurs disposent d'une
appellation, I'AOP Huile d'olive de la vallé
des Bauxde-Provence qui couvie la quasi-
totalité du territoire du Parc, avec deux huiles
différentes : le fruité vert ef le fruité noir. Deux
autres produits de I'olive bénéficient d'une
AOP : les olives cassées et les olives noires
de lo vallée des Baux-de-Frovence. Dans les
Alpilles, les oléiculieurs peuvent aussi valoriser
leur production d'huile avec I'AOC  Huile

d'olive de Provence.

L'arboriculture est également bien représentée
sur le territoire, avec des vergers installés
principalement enfre la Crau, la plaine du
Comiat et le Val de Durance. le Parc des
Alpilles recense environ un quart des surfaces
de vergers et oliveraies du département. Sur
le versant nord des Alpilles, les culiures de
pommiers et de poiriers sont prédominantes,
fandis que les vergers d'abricofiers sont plus
nombreux au sud du massif. D'autres cultures
completent la diversité de fruits que 'on trouve
sur le ferritoire, bien qu'elles soient moins
représentées. L'amandier, culture historique des
Alpilles fait I'objet d'un plan de relance depuis
2014 porté par la Communauté de communes
Vallée des Baux-Alpilles.

L'apiculture n'est pas en reste, avec plusieurs
apiculteurs qui commercialisent leur production
en vente directe. Ceux-ci peuvent bénéficier de
IIGP Miel de Provence. Certains d'entre eux
vous ouvrent leur porte & |'occasion d 'ateliers
pédagogiques, pour découvrir I'abeille et son
rtle fondamental pour la pollinisation des
especes végéiales, et la biodiversité de nofre
terrifoire.

L'élevage et le pastoralisme, présents depuis
des millénaires et fortement ancrés dans la
culture locale, sont encore aujourd’hui des
activités  symboliques et pafrimoniales des
Alpilles. la présence des froupeaux dans le
massif joue un rdle primordial dans le maintien
des espaces ouverts, ef parficipe ainsi & la
préservation de la biodiversité ef & la lutte
contre le risque incendie. Dans les Alpilles, les
élevages ovins dominent, notamment au sud
dans la plaine de Crau, ob les producteurs
bénéficient de 'GP Agneau de Sisteron et
de I'AOP foin de Crau (premiére AOP pour
une production non alimentaire). les élevages
caprins sont liés & la production de fromage,
dont une partie peut &fre valorisée dans I'AOP
Brousse du Rove. L'élevage de bovins, présent
au sud du massif, conceme principalement les
faureaux de combat liés & la culiure locale de
la tauromachie ef de la course camarguaise,
tandis que la viande peut étre commercialisée
& travers 'AOP Taureau de Camargue. On
trouve également des élevages de volailles. La
diversité des élevages locaux vous permet de
trouver chez les producteurs fromages, viandes
diverses, charcuteries et ceufs |

les plantes aromatiques et médicinales
sont indissociables de la  gastronomie
provencale. Les producteurs peuvent bénéficier
depuis 2018 de IlGP Thym de Provence.
Vous frouverez également dans ces pages
d'aufres productions comme le safran ou la
spiruline.

D'autres filieres sont par ailleurs représentées,
et complétent la grande diversite des
productions qu'offrent les Alpilles : escargof,
agrumes, autant de produifs que vous pouvez
trouver sur notre territoire |
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 LES LABELS
VALIDES PAR L'ETAT

SIGNES OFFICIELS D'IDENTIFICATION,
DE QUALITE ET D'ORIGINE [S100)

L'Appellation d'origine protégée (AOP] signe
un produit qui fire son authenticité ef sa fypicité
de son origine géographique. Son cahier des
charges est strict : ufilisation de variétés locales,
savoirfaire reconnus et fransformation dans I'aire
géographique. Ce signe profége le nom du
produit dans toute |'Union européenne.
Ulndication  géographique  protégée  ({IGP)
identifie un produit agricole dont les qualités
sont liges & son origine géographique. Pour
prétendre & |'obtention de I'lGP, une étape au
moins parmi la production, la transformation ou
I'¢laboration de ce produit doit avoir lieu dans
cefte aire géographique délimitée, et respecter
le cahier des charge défini par I'lnstitut National
de I'Origine et de la Qualite (INAQ). Pour la
viticulture, toutes les opérations réalisées depuis
la récolte du raisin jusqu'a la fin du processus
d'élaboration du vin sont réalisées dans la zone
géographique considérée.

© inco.gouv.fr

W agriculiure biologique est un mode
A de production assurant un ensemble de
sielseisle pratiques respectueuses des équilibres

écologiques : respect de la biodiversité,
préservation des ressources naturelles,
bien-étre animal, sans OGM, restriction
de I'vfilisation des produits chimiques...

© agencebio.org

le Label Rouge est un signe nafional
désignant des produits qui, par leurs
condifions de  production ou de
fabrication, ont un niveau de qualité
sensorielle supérieur. A foutes les étapes
de sa production ef de son élaboration,
le produit doit répondre aux exigences
du cahier des charges. Le label est ouvert
& tous les produits, quelle que soit leur
origine géographique [y compris hors
UE)

© labelrouge. fr
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LES MARQUES PRIVEES

RECONNUES A L'ECHELLE NATIONALE

est
une marque de certfication privée
qui identifie des produits obtenus
selon des modes de producion et de
fransformation qui prennent en compte
lo protection de I'environnement.
L'obtention de la mention repose sur
le respect d'une charte et d'un cahier
des charges confrélé par un « Systéme
Participatif de Garantie» impliquant
les producteurs et consommateurs
adhérents. Le cahier des charges Nature
et Progrés interdit notamment les OGM,
'viilisation de produits phytosanitaires,
encourage les fermes de petites failles
et garaniit des modes de production
basés sur les équilibres naturels des
sols, des végétaux ef des animaux.

quQfo

est la marque collective
des produits issus de I'agriculture
biodynamique, qui va audelo de
I'agriculture biologique et respecte les
rythmes des cycles naturels en favorisant
I'avtonomie  des  fermes  cerfifiées.
Elle certifie des produits & I'échelle
internationale.

se compose de frois
niveaux différents et s'appuie sur des
exigences liées au respect de I'envi-
ronnement. Elle prend en compte la
performance  environnementale  des
exploifations, et garantit le respect
de la biodiversité ef la réduction de
Iimpact des pratiques agricoles sur les
ressources et |'environnement [gestion
de la ressource en eau, gesfion des
engrais ef des produits phytosanitaires).

TOURISME

LA MARQUE )
VALEURS PARC NATUREL REGIONAL

Propriété de I'Fiat, déposée par-la Fédération des PNR
& l'nstitut National de la Propriété Industrielle (INPI), la
gestion de la marque est exclusivement déléguée aux Parcs
naturels régionaux. Elle a permis la création d'un réseau
ndfional de professionnels comprenant des hébergeurs,
restaurateurs, -prestataires d'activités de pleine nature, sites
de visite, agriculieurs ef artisans qui partagent les mémes
valeurs tout en défendant au quotidien I'économie locale
ef la protection de leur environnement. Les professionnels
bénéficiaires de la~ marque  s'affichent comme des
acteurs: responsables, engagés pour la préservation de
I'environnement et la qualité de vie des habitants et des
visiteurs des Alpilles. Découvrez la marque sur le territoire
des Alpilles page 7.

© destination-parcs.fr

L’AGRI' est un réseau

d'agriculteurs qui propose la venfe directe
de leurs produits & la ferme, ainsi que des
activités de  restauration,  d'hébergement
ou d'accueil touristique et de loisirs. Les
producteurs  du  réseau  s'engagent &
proposer des produits fermiers de qualité,
& offrir & leurs hétes un accueil personnalisé
et professionnel dans un environnement
soigné, et & éfre ambassadeurs d'une
agriculture durable ef responsable.

DANS LES
ALPILLES

est un réseau composé
d'agriculteurs et d'acteurs ruraux, engagés
en faveur d'une agriculture paysanne et d'un
fourisme durable, équitable ef solidaire. Les
adhérents pratiquent I'accueil & la ferme @
destination de touristes, mais aussi |'accueil
social et pédagogique, avec |'objectif de
faire découvrir dans le partage et I'échange
le milieu rural, les activités de la ferme, ses
métiers, ses savoirfaire.
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LA MARQUE
VALEURS PARC DANS
LES ALPILLES

la marque Valeurs Parc naiurel régional
valorise les agriculteurs qui partagent les
valeurs communes des Parcs naturels régionaux
dans leur activité agricole : ils sont engagés dans
des pratiques respectueuses de I'environnement
et des hommes, et s'inscrivent dans I'économie
locale. En recevant la marque, les producteurs
respectent des critéres bien définis, ils integrent
un réseau régional ef national, ef s'inscrivent dans
une démarche de progrés. Pour les productions
agricoles, la marque Valeurs  Parc  garantit
nofamment la saisonnalité des produits ef I'usage
de variétés adaptées au teritoire. Elle favorise la
ferilisation organique des cultures et les pratiques
de préservation des sols ef de la ressource en
eau. Enfin, la marque encourage la réduction
des produits phytosanitaires. En privilégiant ces
exploifations, le consommateur participe & la vie
du territoire dans lequel il vit ou qu'il visite.

le Parc des Alpilles est aujourd’hui dans une
dynamique de déploiement de la marque sur son
ferritoire. le nombre de marqués est en constante
augmentation et le Parc travaille activement & la
labellisation des produits agricoles.

00
&

)

Sur le territoire des Alpilles, vous pouvez
bénéficier de produits marqués Valeurs Parc
naturel régional :

e les produits laitiers (fromages, autres produits
alimentaires ef cosmétiques| ef camés (viande,
produits transformés) issus des élevages herbivores
de vaches, brebis, chévres, juments ou nesses.

e les fruits, légumes et plantes aromatiques et
médicinales, céréales, produits transformés et
cosmétiques.

 Miel ef produits de la ruche.
®Vin

Acheter des produits marqués Valeurs Parc, c’est
avoir la garantie de produits de qualité, & travers
le respect rigoureux d'un cahier des charges par
les producteurs marqués. Ce sont des fermes qui
vous garantissent :

¢ Une production locale : Produits agricoles et
transformés issus majoritairement du ferritoire du
Parc.

® Des pratiques respeciueuses de |'environnement :
Réduction des phytosanitaires, pratiques favorables
aux sols, & la biodiversité, a I'eau et & la réduction
des déches.

®Des pratiques valorisant la qualie et la
saisonnalité : paturage d'au moins 5 mois, cultures
en plein champ ou serre non chauffée.

® Des produifs naturels : Transformation sans
conservateurs, colorants chimiques, sels nitriques
ou sirop de glucose.

LES EXPLOITATIONS VALEURS PARC NATUREL
REGIONAL DES ALPILLES :

Oli Dis Aupiho P.9
EARL SEV Gillet P.9
Alpilles Miels P.Q
Domaine d'Eole P.9
Les Jardins de Cidamos P11
Moulin Mas de Daudet P11
Boucabelle les Baux P13
Mas de la Dame P13
Chévrerie de la Coraline P15
Domaine du temps perdu P15
GAEC Fromagerie Roumanille  P. 20
Le Ruchr des Alpilles P.20
Fabien Dumont P. 20

A.B. Pivoine P. 20



Conditions de vente (horaires, saisons...)
Adresse du point de vente

LE BON REFLEXE :

AVANT D'ALLER FAIRE VOS COURSES,
PENSEZ A PRENDRE V0S SACS
ET EMBALLAGES REUTILISABLES !




%F OLI DIS AUPHO :
Jﬁf Francoise et Jean-Marc Michel.

w Huiles essentielles et hydrolats de Thym a linalol
et d'lmmortelles italienne, sachets parfumes au
Lavandin grosso.

| @ L'échoppe du Prieuré, Le vieux moulin
=> Chemin du Pas de Clavel

% EARL §EV GIIET, T8 "
5 ‘Virginie Gillet ét Sandra Hovclnelssmn

_Fromage de chévre, brousse, ycqurts fromage
blanc, cabris, cochon.

w.En direct, |evsamedf, 16h-19h )
= Cheniri des Plantiers d'en Bas .

& Marchés - Aureille ef Sénas

ALPILLES MIELS
Fanny Ronné

. Miel, Pollen, Propolis, Gelée Royale, C|re

< d'Abeille et produns fransformés artisanalement.
@ IGP Provénce - label Rouge

- Samedi deOha12h -

-»> Chemm des Pins de la Pie, route des F|o|es

% jFROMAGERIE LES CABRES D’OR...ELiE

Aurélie Bagnis
Fromages, tomes, faisselles, brousse, huile d'olive,
terrines, savonnettes au lait de nos biquettes.

@ Fermé en jonvier et février, sauf pour les
commandes d'huile d'olive. Marché & la ferme
et découverte de la traite d'avrl & décemblre
vendredi et samedi de 10h & 12h30 et & 18h.

= Route des Fioles, quartier des Tresbons

E

®
N 2,

r

S

DOMAINE D EOLE : 5
Vins rosé, blanc, rouge, bulles rosé et blanc &
huile d'olive. Dégustation et explications pour
particuliers et groupes (sur rendez-vous).

' AOP Coteaux d’Aix en Provence, IGP Alpilles

w Dy |und| au vendredi : th 12h30 et 14h30 -
18h (17h le vendredi). Weekend (de Péques au 11
novembre) : 10h: 12h30 et 14h30 - 18h

= 396 Chemin des Pilons -

“

DOMAINE DE LA VALLONGUE

Vente de vins rouges, blancs et rosés, huiles
d'olive, olives, tapenades, cosmétiques & base
d'huile d'olive. Visite et dégustation du domaine.

IGP Alpilles, AOP les Baux-de-Provence
@ Novembre & mars, lundi au samedi de 10h-13h

et 14h-18h. Avril & octobre, lundi au dimanche de
10h-13h et 14h-19h

= Route de Mouriés

LE JARDIN D’ANADOR

Philippe Dupré

Vente de vivaces, arbustes, annuelles et plants de
légumes.

Artisans du végétal

@ Du lundi au samedi : Oh-12h / 14h-18h

=» Quartier du Confras, 120 vieille route d'Orgon

@ Marché de Sénas




Eygalieres (suile)

, LES SENTIERS DE L'ABONDANCE
%ﬁ Marie Falquet

Plantes aromatiques, sirops, feuilles et fleurs

03 cristallisés, délices de fruits, hydrolats, macérats,
AB huiles essentielles.

Gite agri touristique, visites des jardins, accueil
pique nique, mini marché de producteurs locaux,
ateliers pédagogiques et artisanaux - vannerie,
cuisine végétale, yoga dans la nature.

@ Visite sur rendez-vous
=» 1770 rte du mas de la Brune

DOMAINE LA FABRESSE
Jean-Philippe et Chantal Montagard
Huiles d'olive, tapenade

Dégustation d'huiles d'olive et visite du domaine.

AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

@ En direct : sur rendez-vous
=> 1470 Route de la Gare

@ Au magasin :
De mai & seplembre : 10h30-19h
QOctobre, novembre, mars, avril : 11h-18h
Décembre, janvier et février : sur rendezvous

=» Place Francois de Hérain - 13520 les Baux-de-
Provence

@ Marché d'Eygalires

L'OLIVETTE
Marion Schwarz
Huiles d'olive en bouteille et BiB, coffrets cadeaux,

huiliers, dégustation.
e AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

& Tous les jours : 10h-12h30 et 15-18h (vendredi 17h)
= 401 Chemin du Mas Reynaud

ﬁ o \
DI PELINO PATRICE

Légumes

[
Y @ En direct : sur rendezvous
=> Chemin des cavaliéres, Les garrigues Esf

& Marchés : Sénas et Eyguiéres

N J

GAEC CHIARI

Famille Chiari

Viande de boeuf et veau Aubrac, viande d'agneau,
fromages de chévres

(%&I

@ Vente de viande le vendredi : & partir de 16h
Du lundi au samedi, de mars & nov. :
=» Chemin du Mas Espagne

17h-1%h

MANADE AGU
Viande bovine Camargue et Aubrac, huile d'olive,

foin de Crau
Visite de la manade pour groupe (scolaires ou non)

AOFP Foin de Crau

& En direct : sur rendez-vous
=> Quartier des Roudiers

MOULIN DES GARRIGUES
DENIS FAGE

Huiles d'olive fruité vert et fruité noir
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

& En direct : sur rendezvous
=» Chemin des Cavaliéres

’ REMI TRONC
Légumes diversifiés et fruits (abricots, p&ches,

prunes, cerises, pommes, poires, raisin), amandes,
jus de fruits, coulis et compotes

W En direct : sur commande ef rendez-vous
=> Chemin des Cavaliéres - les Garrigues

@ Paniers : AMAP d'Eyguigres



Fontvieille

Vins, huiles d'olive.
Visites du domaine et dégustations.

AOP Huile d'live de la Vallée des Baux-de-
=25 Provence, AOP Les Baux-de-Provence, IGP Alpilles

@ @ Hiver : Dimanche @ jeudi : 10h - 8h Vendredi
et samedi 10h - 19h - Juillet et oot : 10h-21h

=» Chateau d'Estoublon, route de Maussane

’ CHATEAU D’ESTOUBLON

<
.

LES JARDINS DE CIDAMOS
Mathilde ef Miguel Reinaga - e MAS ST PAUL - EARL MISSIRY REBUFFAT
. Fruits et légumes bio, ceufs bio, conserves d& Rita et Jean-Jacques Rebuffat
2 v Huiles d'olive

©. légumes bio transformées a la ferme autres
produits locaux. : AR
Accuell de camping-car (Frcnce Posswn) 3 o

; AN 5% Accueil Paysan

o e Mardi et vendredi : 10h-12h/ 1§5h el it & Ouvert fous les jours sauf le dimanche
Mercredi et jeudi : 10h- 12h =» 100 Chemin du Patis

samedi (du 1% aviil au 30 septembre) 10h-12h

> Route de I'aqueduc -13990 Fontvieille

- Pam@rs Amap FonMel”e Ar|es Sothhamos
Nimes =

Gite & la ferme, table paysanne

LES OLIVIERS DE L'AQUEDUC
Valérie et Rémy Ruffinatto

Huiles d'olive fruité vert, olives maturées

e

I g N \ AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

" MOULIN MAS DE DAUDET X S 3 @ En direct : sur rendezvous
Mireille ef Tanneguy Thieuloy ¢ ) =» Chemin de Bédarrides
1% les, boul ai
arines, semoules, boulgours, pétes & Marchés : Fonvislle,
@ Tous les jours sur rendez+vous o

Maussaneles-Alpilles et Arles

" = Chemin‘Claude & Remy Thieuloy

EARL LES DEUX RIVES

Magali Richard et Juien Roux

Viande et charcuterie bovine, de porc noir, viande
d'agneau, volailles

@ Marché d'Arles

=» Mas Cadenet, chemin de I'aqueduc




Fontvieille (suite)

RUCHER DE LA CALA MELOSA
Sophie Berton
Miels
Visites de rucher, rucher pédagogique
@ Vente & la ferme sur rendezvous
= Vallon de la léque

MAS DE 'ANGE
Agnés Monnier & Patrick Monnier

Huile d'olive Fruité vert et maturée, olives

@ cassées au fenouil, olives noires, crémes et pétes
d'olives vertes et noires. Confitures artisanales
sans additifs
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-

Provence

@ Vente & la ferme sur rendez-vous
= Route de Maussane

lamanon

%

®

SPIRALGUES
Thierry Baillet

Spiruline

W En direct : sur rendezvous
=» 627 chemin jos des barres

YVAN BRIEUGNE

Huiles d'olive
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

W En direct : sur commande
=> |a Baptistine

W Liviaisons possibles : Sénas, Lamanon et Eyguiéres




Tes Bawr-de-Provence
B mscor

v Huiles d’olive : Noir (maturée), fruité vert et
. grossane, olives, tapenades et pate d'olive,
cosmétiques Pure olives, amandes de Provence.
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-

Provence

@ Magasin ouvert fous les jours : 11h-18h

it Juillet et aott : 10h-19h
| % Tk Fermé en janvier ef février (accueil sur rendez-
T (e ek % vous)
- X7 BOUCABEUEDESBAUX . T = Place Lovi Jou
5 Natascha Doverdiér
Fromages, Brousse du Rove, viande et charcuterle v
caprine, plats cuisinés en conserve. -
<" AOP Brousse du Rove ;
LN En direct : samedi de fin mai & octobre’ G
- Quorher du Mas de Chevrier, Mas de Vinaigre - MAS SAINTE BERTHE
: Olivier Rolland
Vins rouges, rosés et blancs, produits de I'olivier.
07 Dégustation vins et produits de I'olivier,
‘ accueil groupes sur réservation,
o T " parcours  pédestre  en  accés libre.
" MAS DE LA D A‘ME : s " e AOFP les Baux-de-Provence, IGP Alpilles
Anne Poniatowski et Caroline Missoffe < @ Ouvert de %h a 12h et de 14h & 18h
Vins rouges, rosés et blancs, hmle d'ollve tqpenacles “ = 400 chemin de Sainte-Berthe

gy ©f pates d'olive, olives. e
AB AOP Huile dolive de la Vallée des: Boux-defProvence
‘ IGP Alpilles, AOP les Baux-dle-Provence -~ =

@ De miavril &-octobre~: Oh- 19h - Hiver : Oh-18h
Fermé les dimanches de janvier, 25:12 et 01.0] MOULIN CASTELAS
’ = 2200 route des Alpilles Emilie, Catherine et Jean-Benoit Hugues
i Huiles d'olive, aromatiques, olives, tapenades.
Produits du terroir ef poteries. Visite guidée du
moulin. Dégustation. Promenade pédagogique
en autonomie dans les oliviers
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-
i Provence, AOP Provence - Huile d'olive de France
JIEN ' Du lundi au vendredi 9h/19h (18h en hiver|
Weekend : 10h-1%h {18h en hiver]
L' AFFECTIF =» 2455 Route des Oliviers
Jean-André Charial
Vins blancs, rouges et rosés - Champagne - Chocolats
AOP les Baux-de-Provence

@ En direct, tous les jours : 12h-20h

=» Mas de Baumaniére




Maussane
-les-Alpilles

BRUNO DUNAND
Huiles d'olive et amandes. Balades dans les oliveraies

w et amandaies, journées pédagogiques.

@ En direct : sur rendezvous
=» 144 avenue du général de Gaulle

@ Paniers : AMAP de SaintRémy-de-Provence

° sur la culture des oliviers et la biodiversité des Alpilles.
-des-flpilles
Fermeture annuelle de Nogl & mifévrier

% DOMAINE PLAINES MARGUERITE
AOP Huile d’olive de la Vallée des Baux-de-Provence,
Bienvenue d la ferme
LA CHARRETTE ET LE FOURNIL =» Chemin des Plaines Marguerite
Jean-Sébastien Duval

Laurent Israelian
aa_ la’w Huiles d'olive, produits de bien-étre & base dhuile d'olive.
Accueil de groupes sur rendez-vous, sentier pédagogique
@ Du lundi au samedi : 10h-12h / 14h-18h30
Pains, brioches, fougasses

& En direct : sur commande

% LE MAS SAINT ROMAN

LE NECTAR DES ALPILLES Famille Garcin

Enca, Norbert et Clélia Maudoigt Huiles d'olive et gite

Miel, gelée royale, pollen, propolis AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence
@ Vente directe lundi, mardi, jeudi et vendredi W En direct : sur rendezvous

de Oh-12h et 14h-18h. Fermé mercredi, samedi, =» Mas Saint Roman

dimanche et jours fériés.
= 325 CD 31 - Quartier du chateau

DOMAINE DE L'OBEN - OLIVES ET HUILES

MAS CARLIN RAYMOND GONFOND

Vins rouges et rosés. Laura et Benjamin Grandjean

IGP Alpilles, Vigneron indépendant Olives cassées, olives Picholine, Grossanes noires, huile
& Tous les jours : 8h-20h d'olive

= Ch. romain d'Arles & SaintRémy-de-Provence @ Du lundi au samedi de 9h & 18h

_ =» Mas Saint Roman - Chemin de Saint Roman



P : ot ‘
Mouries
Marc Gonfond : <%
Fruits et Légumes de saison (fraises, asperges, s : ¥l e TS
pomme de terre, carottes, radis, fomates
anciennes, aubergines, courgettes, poivrons,
pois gourmands, haricots verts, petits pois, coco,
artichauts, poireaux, oignons, cebettes, ail, Frolrnagc(les Ero,duns laifiers et cosméfiques 3
abricots, prunes, basilic, huile d'olive....) - dudlie e Lt
S et ends s

= CD17 roufe de Salon

GAEC LA CORALINE ~
Coralie et Coline Boyer.

@ Cabane de vente directe de mars & aoft (le
matin) / Distributeur 24h/24 et 7 jours/7
=» 2945 chemin départemental 17

% DOMAINE DU. TEMPS PERDU ~
Julien Mongis .
MOULIN CORNILLE Huile d'clive, amandes, mlel savon. Vlsﬂe et

. ) S e dégustation. :
Huile d'olive fruité noir, fruité vert, - 9 &
monovariétales, olives, picerie fine et AOP Huile d'olive de./a Vollée des Bauxde-Provence:

cosmétiques & base d'huile d'olive. X - Sur rendez-vous :
Dégustation et visite du moulin et de son [ = D24A

exposition permanente : Le Grenier & olives. {
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-
Provence, AOP Huile d'olive de Provence,
Enireprise du Patrimoine Vivant

@ Du lundi au vendredi de 9h30 & 12h30 et de

13h30 & 18h. Samedi de 10h & 12h30 et de LA BOUTIQUE DU MAS DE LA TAPI
13h30 & 18h. Alain et virginie Liberato
=» Rue Charloun Rieu Huile d'olive fruité vert et olive maturée certifiées

en Agriculture Biologique et en AOP de la Vallée

des Baux-de-Provence, tapenade, olives cassées,
. grossanes et picholine. Riz de Camargue, vin,

cosmétique & base d'huile d'olive

AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

@ £té : mardi ef vendredi : Oh-12h 15h30-16h

mercredi, jeudi, samedi et dimanche : 9h-12h30

Hiver : du mardi au samedi 9h 12h30.

Visite oliveraie fous les mardis et vendredis matin de

9h30 & 12h de juin & miseptembre

15 cours Paul Revoil

; LES FLEURS DE BASILE

Lucie Fleury

Cosmétiques naturels produits sur la ferme avec
les plantes médicinales cultivées en bio et en
agro-écologie

Slow Cosmétique

W En direct : sur rendezvous
1 lotissement du Mas de Bonnet




Mouriés (suite)

é LES VOLAILLES DES ALPILLES
Julien et Nadia Rizzo
Poulets et pintades préfe-d-cuire foutes |'année

(entier ou découpe), terrines & la volailles, patés, ESSENCE DE LUMIERE

mousse, saucissons, etc. Aufres produits de
producteurs locaux

Huile d'olive, fruits et légumes séchés
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

W Jeud. et vend. : Oh-12h /15h-19h. Sam : Oh-12h s,
= Mas |'Aurélien, Chemin de Sabran @ Samedi de 9h & 15h
=» Coussoul nord

W Marchés : SaintMartin de Crau, Mouriés et Sénas
_ @ Marchés : SaintMartin de Crau, Mouriés et Sénas
* milecs,GmosgsRe? r?u'\gl::,IEhEiles d'olive fruité mor % mioﬂiuéluegsml:gl-ocﬁileﬂ
Nature& Progrés, AOPles Baux-de-Provence, IGP Alpilles »  Huiles dolives biologique, traditionnelles et
& Du lundi au samedi Oh-12h / 14h-18h monovariétales. Cuvées Cigale (assemblage des 4

variétés locales) Grossane, Béruguette, Picholine.
Cuvées au fenouil, basilic, citron, clémentine,
romarin. Accueil de groupe sur rendez-vous

@ Du mardis au samedi de 15ha 18h

= lieudit « de Vaudoret »

Dimanche ef jours fériés : 10h-12h/ 15h-17h30
Fermé les dimanches de janvier & mars
= D78, le Destet

%
z
Zal

®

@

TERRE DE CRAU
Pierre Monteux, Cécric Riols, Philippe

7. Manassero, Denis Collado, Michel MOULIN SAINT MICHEL
& Bernard et Manuel Martinez Christine Falaschi
% Fruits (péches, nectarine et abricots), jus et nectars .. Huile d'clive, olives, tapenades et produits
“f%’ de fruits, confitures et chutneys @ régionaux
@ AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence, AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence
Vergers Ecoresponsables, HVE, GLOBALGAP, AOP Huile d'olive de Provence
FS5C22000, 100% Veleurs du SUD @ Du lundi au samedi de 8h & 12h et de 14h &
@ Du lundi au samedi, de juin & miseptembre 18h. Visite libre toute 'année.
le resfe de I'année sur commande =» 30 Cours Paul Revoll

=> 1082A chemin du Mas Saint-Paul




Mouriés (suite)

MOULIN COOPERATIF DE MOURIES
COOPERATIVE OLEICOLE

Huiles d'olive, tapenades, produits provencaux. [ [
Visite de groupe sur réservation. amt_
AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence
@ Du lundi au samedi : Oh - 12h et 14h - 18h 1
Juillet - aodt, lundi au samedi : Oh - 12h et 14h - 19h - - rea
= 1 Chemin du Mas neuf

DOMAINE DALMERAN
ﬁ Alexandre Voyer
Vins blanc, rouge, rosé. Visite guidée et dégustation.
Pique-nique sur réservation.
_ AOP les BauxdeFrovence, IGP Alpilles

@ Novembre & mars du lundi au mercredi 10h - 13h /
@ 14h - 18h. Avril, mai et octobre du mardi au samedi 10h

@r - 13h / 14h - 18h. Juin & septembre du mardi au samedi
Sh30-13h / 14h30 - 19h.

=» 45 avenue Nofre Dame du chateau

DOMAINE DE VALDITION

Vins & huiles d'olives

AOP Coteaux d'Aix en Provence, IGP Alpilles, AOP

Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

U5 @ Bouique goumande owverte  du  lundi DQMAINE DU GRAND FONTANILLE
v samedi  9h30-12h30 &  14h1gh Nicolas Jourdan

d'ociobre @ mars & fous les jours de 9h30 - Vins rouges et rosés
12030 et 14n18h  davil & septembre IGP Alpilles, AOP Coteaux d'Aixen-Provence
= 3900 Route dBygaliéres =@ Du lundi au vendredi : TOh-18h

DOMAINE DU VAL DE L'OULE
Fabrice Benoit

Vins rouges, rosés, blancs SAR.L Niro pfere_ et fille
) % £.4 Antoine Federighi
IGP Alpiles A Plants maraichers (fruits et légumes) et plantes
& Cave : lundi au vendredi de ©h & 12h et de aromatiques
14ha 18 h. - @ Tous les matins et mardi et jeudi aprésmidi et samedi

Domaine : 10h & 12h30 et de 14h30 & 19h
=» Domaine : Route d'Eygalieres. Cave : 1817
route de la gare BP 17 - 13940 Molléges

matin sur le M.I.N. de Chateaurenard (& partir du mois
d'Avril). Il est préférable de téléphoner avant de se déplacer.
=» 1552 Av. de Tarascon



Sainl-Rémy
-de-Provence

CHATEAU ROMANIN

Lucie Rossi

Vins, huiles d'olive et spiritueux. Visites
guidées sur réservation via le site internet

Demefer, Biodyvin, Vigneron indépenclant
AOFP les Bauxde-Provence, IGP Alpilles

w Du lundi au samedi :10h-13h / 15h-18h
= Route de Cavaillon

daint- Martin
-de-Crau

@GUMAUME CIANCANELLI EARL GRANIER FRERES
¥ Viande et merguez d'agneau, charcuterie de i Famille Granier
brebis, cosmétique au lait de brebis, foin de Crau. Viande bovine [Morucha, taureau espagnol),
S/ Traiteur paysan. viande de porc gascon, charcuterie, foin de Crau.
AOP foin de Crau

AOP Foin de Crau
& En direct : sur rendezvous @ Jeudi et vendredi : 14h-18h. Samedi : Oh-12h

= Masduvieux chéne, petitchemin de Chambremont = Mas de Dumas, chemin des Angelefs

L'ACCRO AUX LEGUMES

Marion Buet

Maraichage bio, légumes de saison, aromatiques
et fleurs

AOP Foin de Crau

= 2670 Départemeniale 453, Mas Carrut,
@ Paniers AMAP de la Chapeletie [voir page 23)

@ Vente a la ferme en paniers sur rendez-vous




Vin de la propriété, huiles d'olive et autres
produits régionaux

IGP Alpilles

W Hors saison : du mardi au samedi de 11h &
12h30 et de 14h30 & 18h. De juin & fin aodt :
fous les jours de 10h & 13h et de 13h30 & 19h
= 9 Boulevard Marceau

* DOMAINE DE LAGOY

DOMAINE DE METIFIOT
Benoit Bateman
Vins et huiles d'olive. Dégustations
@ Demeter, AOP les Baux-de-Provence, IGP Alpilles,
o AOP de la Vallée des Baux-de-Provence
W Au caveau de 10h & 12h30 et de 14h30 & 18h30
= \bie communale des carriéres

Huiles d'olive

% DOMAINE DU MOURRE DE VIRET

AOP Huile d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence

W En direct : sur rendezvous

=> Mas de Viret, 2728 ancienne voie Aurélia
S

DOMAINE DES TERRES BLANCHES
Fanny Bayol

Vente de vins rouges, blancs et rosés, huiles d'olive.

Dégustation au domaine.

* Producteur artisan de qualité du collége culinaire de france

S
@ D'octobre & novembre, du lundi au samedi de

10h & 13h et 14h & 18h. D'avril & octobre, du lundi
au dimanche de 10h & 13h et 14h & 19h
=» Route de Cavaillon RD99

TRUFFES DES ALPILLES
Yannick Roux

Truffes noires, tuber melanosporum de décembre &
mars et des truffes blanches, tuber aestivum, d’avril
& juillet.

W Marché de So'm-RémideProvence




 Elise Chapeau

V|ande et chqrcutene de porc p|e|n air, fromqges

% 7 GAEC FROMAGRIE ROUMANILLE

/envenuea la ferme A

- Sur rendezvous ala ferme
= 196 Pefite route des jardins oA

. @ Marché de éaint—RémydefProvence P # LA FERME VITICOLE

Bastien Boutareaud
Vins naturels rouge, rosé, blanc.
Formations, stage, journées & théme et
découverte jus de pomme vinaigre cidre, poire
iy ' de chichouane
£ LE RUCHER DES ALPILLES y & En direct : sur rendezvous
ﬁ Remi Brun ) 3 = 1321 Chemin Monplaisir
Miels des Alpilles, de Camargue et de lavandes,
bonbons et pastilles au miel, pollen, propohs pain
d'épice, nougots hydromel bougles en cire..

@ Sur Hlis et ; )
fane. = 66, Grand Draille Nord, La ‘GGIine ‘ 5 LA FROMAGERIE DES ALPILLES
Florent Rueda
Fromage de chévre «Saint Rémois», Tommette huile
d'olive et baies, tomme des Alpilles, alpicréme,
S \ brousse, yaourt et faisselle, colis de chevreau,
FABlEN DUMONT 3 ! charcuterie de chévre. Visite et dégustation.

\

Légumes diversifiés et fruits (melons, peches abrlcdts @ Du lundi au vendredi 8h30-12h30 & 14h30-
et fraises) 19h. Samedi 8h30-11h.
Producteur arfisan de qualité du collége cu//notre de france = Petite route des Baux, Les Joncades Basses

@ D'aviil & octobre : 9h30-12h/ 16h-19h30 ¢ @ Manade Caillan et vente au COPPAS (p.26)
Fermé le mercredi ef le dimanche
= 2172 Vieux cheml.n d'Arles

~

& Morché de SaintRémy-de-Provence d'awril & ocfobre

L'ESCARGOT DES ALPILLES
Alphonse de Meis

: ~ A.B. PIVOINE ; ; E tvif. cuising et lée peit aris ef
%12} Agnes Benoit @ giicsolrgo vif, cuisiné et surgelée petit gris et gros

Pivoine, amandes, ateliers sur la transformation des

amandes. Nougats noir et amandes caramélisés Bienvenue & la ferme

W En direct : en mai fous les jours, 9h-12h30 ef & Mercredi ef samedi : 15h-19h

15h-19h. Sur rdv pour les plcms de décembre a fin mars Marchés de noél Rognonas, Chéteaurenard,
= Mas Benoit, D27 Peiife roufe des Baux Sénas, Raphele, SaintRémy-de-Provence

@ Marché de Saift [Rémy- RIS = Route d'Avignon Rd 571 13+710

' _
: 3
Sy c;




MANADE CAILLAN
Francois Fassi
Viande et charcuterie de taureau

AOP Taureau de Camargue

@ Tous les jours : Oh - 19h
= Route de la Maussaneles-Alpilles

MAS DES FIGUES
Philippe Michelot
Huile d'olive, figues, amandes, légumes, fruits, MOULIN DU CALANQUET
truffes .
. : , % Anne et Gilles Brun
@ De 9h & 17h tous les jours du 1= mai au 30 Huiles d'olives monovariétales, tarfinables
seplembre et confitures, olives, ratatouille - Visites du

=> 2643 vieux chemin d'Arles moulin, dégustations, accueil de groupes,

accueil de camping-car (France Passion).
HVE niveau 3, Bienvenue @ la ferme
& Du lundi au samedi : 9h-12h30 / 14h

- 19h. Dimanche, d'avril & octobre ; 10h-

12h/ 15h-18h
DOMAINE MILAN = 32006 Vieux chemin d'Arles
HENRI MILAN f
Vins rouges, rosés et blancs & Epicerie d Calonquet

=> 8 rue de la commune

@ Du lundi au samedi : 10h-12h / 15h18h
= 041 Via Aurélia, la Galine

‘ SPIR’ALPILLES
g ") Patricia et Michel Capanni

Spiruline brindilles et comprimés
& Tous les jours de 10h & 20h sur rendez-
vous. Fermé le dimanche matin

= 346 Grand Draille Nord, La Galine




/4 CHATEAU DE PANISSE
e’laa Bernard Foron

Huiles d'olives fruité vert et noir d’olives maturées,

CELLIER SAINT AUGUSTIN @ picholine. Visite du chéteau et dégustation.
Laurent Chabert AOFP Huile d'olive de Provence
Vins rouges, rosés et blancs et produits régionaux @ Du lundi au samedi : 9h/18h. sur rendezvous
< IGP Alpilles, =» Mas de Panisse, Pefite route d'Arles, D79
AOP Coteaux d'Aixen-Provence o fe ransse, TELE OUE 9 7TEs °

@ w Du lundi au samedi : 8h-12h / 14h15-18h
Juillet - aott : 8h30 - 12h / 14h15-18h30
= Avenue André Aune

_ ’ DOMAINE DE LANSAC

Cuvée 4 Reines (Rouge, Rosé, Blanc), Cuvée Saint
Louis (Rouge, Blanc), Cuvée Franc de Pied (Rouge,
Rosé); Mal Peignée (Rouge), En Verre et Contre Tout
(Rouge), Vinaigre de Vin

@ Du lundi au vendredi Oh-12h30 / 14h-18h30 et le

samedi 10h-12h30 / 14h-18h30

=» 1700 lieudit Lansac

Stephanise Deville Laforest
Fromage de chévre. Savons au lait de chévre

% 7 LA FERME D’AUGUSTINE ET DE CHARLENE

@ De mars & juillet, vendredi ef samedi : Cabane aux
fruits & Tarascon.

Mardi : AMAP Grande Basfide Cazaulx & Marseille
Mercredi : marché paysan du Cours Julien & Marseille
Jeudi : AMAP Saint Victor & Marseille

Vendredi et samedi (mars ¢ juillef) : Cabane aux fruits &
Tarascon

Dimanche : marché du Vieux Port & Marseille

= 29+817 Route de St Rémy

LA FERME GINOUGUIER

Anne et Olivier Nouguier

Ag Légumes diversifiés (toute I'année) et oeufs fermiers
=» Mardi sur nofre ferme de 17h30 & 18h30 et le

vendredi sous la halle de Vallabregues de 18h & 19h.

@ Paniers : AMAP des Coquins (page 23)

=» Draille de Bagnolet, Chemin du mas de Gibre




AMAP ALPILLES A EYGUIERES

Fruits et légumes, ceufs, pain, fromage de chévre, volaille, jus de
fruits, viande de porc

@ le jeudide 18h & 19h
= Sous le préau du terrain de boules, rue de |'ancienne Gare

LES JARDINS DE CIDAMOS A FONTVIEILLE

Fruits et légumes, ceufs

@ le vendredide 17h & 1%h
= Les Jardins de Cidamos, Route de I'aqueduc

COMMENT
Légumes, oeufs, fruits, miel, fromages de chévres ou brebis selon la GA MARCHE ?

saison bio et local L L | .
& Lo vendredi de 16h30 & 18h es associafions pour le maintien

AMAP LA CHAPELETTE A SAINT-MARTIN-DE-CRAU

d'une agriculiure paysanne (AMAP)
rassemblent des consommateurs ef
des paysans locaux dans |'obijectif
de promouvoir une agriculiure de
proximité la plus aufonome, saine

ANAP LA GRANIHO A SAINT-REMY-DE-PROVENCE ot diversfiée possibe

. , . le consommateur, en adhérant
Fruits et légumes, ceufs, viande de porc, d'agneau et de boeuf, o

R ) ) : S & I'AMAP s'engage & achefer
ceufs, fromages de chévre, miels, huiles d'olive, pain, jus, fleurs ' 999
pendant un cerfain femps  les

@& Le vendredi de 18h30 & 19h30 denrées produites sous forme de
= Salle Jeandaures (& coté de I'office de tourisme) paniers, garantissant  ainsi un
revenu aux agriculteurs.

= MFR Rhéne-Alpilles - 2 rue de la Garrigue

Ce fonctionnement permet & des
consommateurs d'acheter, & un prix
juste, des produits d'alimentation
de qualité, en étant informés de

AMAP DES CUHUINS A TARASCON leur origine et de la fagon dont ils

Fruits et légumes, ceufs ont éfé produifs.
@ le mardi de 18h & 19h Vous  souhaitez  rejoindre  une
= Ferme Ginouguier, Chemin du mas de Gibre AMAP,en savoir plus sur leur

fonctionnement ou encore en créer
une prés de chez vous 2

© lesamapdeprovence.org



& Mercredi et samedi matin
= Boulevard Emile Combes - Bd des lices

& Lundi, mercredi et vendredi & partir de

16h30

@ Jeudi matin = Place de la Fontaine

= Place du marché

@ Vendredi matin
= Rue de la République

@ Mercredi et samedi matin

& Moardi ef samedi matin
= Rue des Fréres Perret, place Monier

= Place de la République

& Lundi ef vendredi matin
= Champs de foire, dllée des Pins

@ Jeudi et samedi matin

& Dimanche matin
= Parc municipal, allée du chateau

= Place Auguste Jaubert

@ Vendredi matin

& Jeudi matin
= Place Henri Giraud

= Centre-ville

& Marché de producteurs locaux

lundi de 16h & 19h

@ Mercredi matin = Cours Paul Revoil

= la Grande Halle

& Mardi matin
= Avenue J. Bessat - Place Ch. Rieu

@ Mardi matin

= Centre-ville

LE MAS DES AGRICULTEURS - COPPAS A SAINT-REMY-DE-PROVENCE

Fruits et légumes, fromages de chévre, huiles d'clive,
miels, confitures, ceufs et autres produits fermiers du terroir

Existant depuis 1998, le Comité d'organisation et de
promotion des produits agricoles SaintRémois (COPPAS)
est une boufique paysanne qui regroupe des producteurs
de fruits ef légumes et de produits transformés.

@ Du lundi au samedi de 8h30 & 12h30 et le vendredi
de 14h30 & 17h30

= Avenue du maréchal Keenig (au début de la piste
cyclable]



DES PAYSANS QU
REVEILLENT VOS
PAPILLES

" Y3

UN COLLECTIF D'’AGRICULTEURS POUR
V0S BUFFETS DE PRODUITS LOCAUX

le collectif Goot'Alpilles, consfitué en 2019 gréce
& l'appui du Parc naturel régional des Alpilles, est
composé d'agriculieurs et agriculirices des Alpilles
qui vous proposent des buffets préparés avec les
produits de leurs fermes.

les buffefs sont réalisés avec des produits fermiers
frais ef de saison ou transformés pour vous offrir le
meilleur des saveurs des Alpilles sur un plateau | le
collectif s'adapte au gré de vos envies et propose
différentes formules : repas complet, buffet froid ou
chaud, apéritif dinatoire...

out’ Alpilles ™
P mf;.&

GOOT’

LES PRODUITS QU'ILS PROPOSENT :

Jus de fruits et vins locaux

Pains

Plateaux de fromages

Plateaux de charcuteries

Tapenades et farfinades de légumes

Tarfes ef cakes de légumes

Avalanche de légumes croquants

Salades de légumes de saison ef assortiments
d'huile d'clive

Plats chauds

Desserts fermiers

les producteurs assurent eux-mémes le service, faisant
de vos buffets un moment d'échange et de partage.
Faire appel & eux pour vos événements c'est valoriser
une agriculiure diversifiée et & taille humaine et
participer au développement économique de nofre
ferritoire |

Mathilde Reinaga-Hertz
0620 10 13 91 - goutalpilles@gmail.com
Fb : Goit'Alpilles




Parc
naturel
régional

des Alpilles
Une autre vie Sinvente ici

Maison du Parc naturel
régional des Alpilles
2 boulevard Marceau

13210 SaintRémy-de-Provence

04 90 90 44 00
agriculture@parcalpilles. fr
Facebook & Instagram : parcalpilles

Guide des producteurs
en vente directe dans
le Parc des Alpilles
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